Suppe

Geriatrische Klinik

St.Gallen AG

Gnuss 94

Unsere Menus

Tagesteller

KWO05
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Fit & Fun
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Poulet aus dem Ofen
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geschnetzelte

Himbeermousse B

A:Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnusse,
H: Nusse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein
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