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Gnuss 94
Unsere Menus

KW13
Suppe Tagesteller Vegi Wochenhit Dessert
Hihner- Paniertes Gemiise-Schnitzel paniert Kéaseschnitte Crémerolle ABO
bouillon Schweinsschnitzel ACP ABCFL mit Birnen AK
o8 mit Gemlse Y Ketchup * Ketchup Y Menu Blattsalat
*E ™ Zitronenschnitz Zitronenschnitz Saisonfrucht
oS Pommes frites Pommes frites
=3 Vichy-Riiebli - Vichy-Ruiebli -
Gemiise- Kalbsbratwurst &P Knépfli-Pfanne Kaseschnitte Bananen-
o0 plreesuppe B Zwiebelsauce - mit Gemiise AB.CJ mit Birnen AK Quarkmousse B.¢P
Sao Rosti gemischter Salat Y Menu Blattsalat
o Zucchetti gedlinstet Saisonfrucht
2w
oA
Bérlauch- Poulet-Roulade AB° Gnocchi-Eintopf Késeschnitte Birnentortchen
2 cremesuppe  Rahmsauce Bt mit Tomaten AB mit Birnen AK mit Mandelcreme
8N B Gnocchi AB Tomatensauce Menu Blattsalat SBELLS
E = Ofen-Gemise gemischter Salat ¥ Saisonfrucht
=&
Sellerie- Gespickter Auberginen-Piccata ABC€  Kaseschnitte Himbeerroulade
o o cremesuppe  Rindsschmorbraten -0-P Tomatensauce mit Birnen AK B
E N mit Rosmarinjus passiert - Kartoffelstock B Menu Blattsalat
dc:v = Apfelwirfeli Kartoffelstock B grune Bohnen Saisonfrucht
£~ B griine Bohnen
oN
(=]
Karotten- Kabeljauriickenfilet mit gebackene Champignons Kaseschnitte Reispudding
o cremesuppe  Olivenkruste ABDPKL e mit Birnen AK Kaiserinart B.C.0
=] BLO Krautersauce B Tartarsauce ©Kt Menu Blattsalat
’5 = Camarquereis Camarquereis Saisonfrucht
e g Broccoli mit Mandeln " Broccoli mit Mandeln "
Gelberbsen-  gebratene Pouletbrust Quornschnitzel A€ En Guete Erdbeer-
%"{,’ suppe Buttersauce mit Barlauch B Rotweinsauce -° Jogurtcreme B
o Krawattli-Teigwaren A€ Krawattli-Teigwaren A€
g ; Ofen-Tomate B Ofen-Tomate B
n N
Gemise- Schweinsgeschnetzeltes P Quornschnitzel A€ En Guete Schwarzwalder
_— bouillon mit ~ Rahmsauce B Rahmsauce Bt torte AB.CO
SA Eierstich B¢  Barlauchspatzli A Barlauchspatzli A¢
g ] Gemisemischung Gemisemischung
0o
n o

A: Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnusse,
H: NUsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Gefligel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL),

Wild (EU, NZL, CAN), Fisch: (EU, CAN, Asien), Brot- und Backwaren: CH, PL, DE, FR, LI



