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St.Gallen AG
Kw17
Suppe Tagesteller Vegi Fit & Fun Dessert
Blumenkohl-  Trutenschnitzel Ké&seplatzli paniert ABC Kalbsleber Gebrannte
ot cremesuppe Bratensauce mit Krauter Preiselbeeren mit Apfelwurfeli -° Creme B
sy 2 AL Braterli Rosti
= Braterli Gemusestabli Menu Blattsalat
Eo o Gemiisestabli Saisonfrucht
N
Pastinaken-  Lasagne al forno ABCJ4L  Gemiselasagne A8 Kalbsleber Reispudding
o< suppe BYLO  Tomatensauce Tomatensauce mit Apfelwrfeli -© Kaiserinart B.C.C
-.g N Kabis-Karottensalat - Menu Blattsalat Rosti
5 g Menu Blattsalat
3 % Saisonfrucht
Klare Schweinsvoressen P Quorngeschnetzeltes Kalbsleber Schoggi-
Gemiise- mit Champignon, Speck ABCL mit Apfelwrfeli -© Kokosherz ABCH
T = suppe * und Perlzwiebel P Senfrahmsauce BCKL Rosti
g < Pilawreis B- Salzkartoffeln Menu Blattsalat
= 3 Fenchelwiirfel Fenchelwurfel Saisonfrucht
SN
Karotten- Rindsgeschnetzeltes Vegiburger AF Kalbsleber Brandteigringli
?¢ cremesuppe  Paprikasauce Barbecuesauce BFKL mit Apfelwurfeli -° mit Moccacreme
"é N BLO Barlauchspatzli A¢ Pommes frites Rosti AEE
2 g Blattspinat Blattspinat Menu Blattsalat
c v Saisonfrucht
o«
(]
Champignon- gebratenes gebratener Reis Kalbsleber Crémeschnitte
cremesuppe  Wolfsbarschfilet P mit Gemiise © mit Apfelwrfeli -© AB,C,0
= § BLO Safransauce gemischter Salat ¥ Rosti
‘E p:§ Salzkartoffeln Menu Blattsalat
=3 Zucchetti gediinstet Saisonfrucht
L«
Gemiuse- Pouletgeschnetzeltes Knopfli-Pfanne En Guete frischer
o< ngemesuppe Sauce Stroggnoﬁ A mit Gemiise AB.CJ Fruchtsalat
SN ' Tagliatelle ™ gemischter Salat *
g g Wurzelgemiise
O N~
n N
Krautercreme Kalbsnierstiick gebraten Vegi-Fit Triangel AB.C.F.J En Guete Apfelmousse
suppe B Rosmarinjus - Krauterrahmsauce B

Sonntag
28.04.24

Pommes Risollees
Vichy Karotten

Pommes Risollees
Vichy Karotten

mit Apfelkompott
B,P

A:Glutenhaltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnisse,
H: Nusse, |: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein



