
 

 
A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 

H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 

Wild (EU, NZL, CAN), 
 Fisch aus Zucht – und Wildfangt: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, DE, FR  

 

 

 

 

 

 

Gnuss 94 

Unsere Menüs 
KW 40 

 

 Suppe Tagesteller Vegi Wochenhit Dessert 
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Cremesuppe 
hausgemacht  
B  

Schweinsgeschnetzeltes 
süss-Sauer  F,J,L,P  
Trockenreis 
Koko Bohnen 

Kürbisrisotto  B,L  
Menu Blattsalat 

gebratenes Lachssteak  

D  
Dillsauce  B,D,O 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 
Saisonfrucht 
 

Mandarinen-
mousse  B,P 
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Kartoffel-
Rüeblicreme-
suppe  B  

Pouletgeschnetzeltes  
Currysauce und Früchte  K,L 
im Basmatireisring 
Fruchtgarnitur 
gebratene Banane 
Menu Blattsalat 

Penne  A  
Steinpilzrahmsauce  

B,C,J,K,L 
Menu Blattsalat 

gebratenes Lachssteak  

D  
Dillsauce  B,D,O 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 
Saisonfrucht 

Rüeblicake  B,C,H 
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Kerbelcreme-
suppe  B  

geschmorter 
Rindfleischvogel  F,J,P  
Rosmarinjus passiert  L 
Spinat-Kartoffelstock  B 
Kräutertomate 

Vegi-Nuggets  A,C,F  
Mayonnaise  C 
Pommes frites 
Kräutertomate 

gebratenes Lachssteak  

D  
Dillsauce  B,D,O 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 
Saisonfrucht 
 

Savarin  
mit Früchten  A,B,C,O 
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Schwyzer 
Kabissuppe  

L,P  

Cannelloni  
mit Fleischfüllung  A,B,C  
Tomatensauce 
gemischter Salat  J 

Tortelloni  
mit Spinat-Füllung  A,B,C  
Tomatensauce 
gemischter Salat  J 

gebratenes Lachssteak  

D  
Dillsauce  B,D,O 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 
Saisonfrucht 

frischer 
Ananassalat 
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Gemüse-
cremesuppe  

B  

gebratenes Wolfsbarschfilet  
D  
Safransauce 
Salzkartoffeln 
Zucchetti gedünstet 
Menu Blattsalat 

Käsefladen  A,B,C  
Zwetschgenfladen  A,B,C,H 
Menu Blattsalat 

gebratenes Lachssteak  

D  
Dillsauce  B,D,O 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  B 
Saisonfrucht 
 
 

Schokoladen-
mousse  B,C 
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 Basler 

Mehlsuppe  

A,B  

Schweinsfilet-Medaillon  

im Speckmantel  P  
Peperonisauce  B,L 
Knöpfli  A,C 
Gemüsemischung 
 

Gnocchi  A  
Gorgonzolasauce 
gemischter Salat  J 
 
 
 

En Guete  Basler Leckerli  
A,L,O 
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 Fleisch-

bouillon  

mit Kürbis  J,L  

Kalbsrollbraten  
Bratenjus mit Thymian  L 
Soufflée-Kartoffeln 
Gemüsestäbli 

 

asiatisch gebratener Reis 
mit Gemüse  A,C,F,H  
Menu Blattsalat 

En Guete  Vermicelles 
Schnitte  A,B,C,H,O 


