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Basler gebratenes Wolfsbarschfilet Kéasefladen ABC Kaiserschmarrn AB.C Mascarpone-
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w= Zucchetti mit Krautern Saisonfrucht
o0 Tomaten- Kalbshacksteak Kaseplatzli paniert AB.C En Guete Birnen-
SN cremesuppe  Bratenjus - Kéasesauce mit Krautern B Blechkuchen ACH
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Gemiise- Kalbsgeschnetzeltes ABCJ)L  Steinpilzrisotto Bt En Guete Apfelschnitz-
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A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnisse,
H: Nusse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Gefligel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL),

Wild (EU, NZL, CAN),

Fisch aus Zucht — und Wildfangt: (EU, CAN, Asien)

Brot- und Backwaren: CH, DE, FR



