
 

 
A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 

H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 

Wild (EU, NZL, CAN), 
 Fisch aus Zucht – und Wildfangt: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, DE, FR  

 

 

 

 

 

 

Gnuss 94 

Unsere Menüs 
KW 42 

 

 Suppe Tagesteller Vegi Wochenhit Dessert 
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Gemüse-
cremesuppe  

B,J  

Schweinsbratwurst  P  
Rahmsauce  B,L 
feine Nudeln  A,C 
Rosenkohl mit Speck  P 

Knöpfli-Pfanne  
mit Gemüse  A,B,C,J  
Menu Blattsalat 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenröster 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 

Crèmeschnitte  

A,B,C,O 

D
ie

n
s
ta

g
 

1
4
.1

0
.2

5
 

Pastinaken-
suppe  B,J,L,O  

Kalbsvoressen  L,O  
Whiskey-Sauce  
(Säntis Malt)  B,L,O 
Kartoffelstock  B 
Blattspinat 

Spaghetti  A  
Linsen-Gemüsebolognese  

F 
geriebener Parmesan  B 
Menu Blattsalat 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenröster 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 

Kürbismuffin  C 
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klare 
Gemüse-
suppe J  

Wildgeschnetzeltes  
mit Pilzen  
Wildrahmsauce  B,J,L,O 
Basmatireis 
Menu Blattsalat 

Quorngeschnetzeltes  
mit Curry und Früchten  

A,B,J,K,L  
im Reisring 
Menu Blattsalat 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenröster 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
 
 

Schoggi-
Kokoscreme  B,H 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

1
6
.1

0
.2

5
 

Karotten-
cremesuppe  

B,L,O  

Schweins-Saltimbocca  P  
Zitronensauce  B,L 
Kartoffelschnitze 
Sauerkraut  A,B,L,P 

Vegiburger  A,F  
Barbecuesauce  B,F,K,L 
Kartoffelstock  B 
Blattspinat 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenröster 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 

Brandteigringli  
mit Moccacreme  

A,B,C 
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 Basler 

Mehlsuppe  

A,B  

gebratenes Wolfsbarschfilet  
D  
Safran - Fischsauce  B,D,L,O 
feiner Reis 
Zucchetti mit Kräutern 

Käsefladen  A,B,C  
Birnenfladen  A,B,C,H 
Menu Blattsalat 

Kaiserschmarrn  A,B,C  
Vanillesauce  B 
Zwetschgenröster 
Menu Blattsalat 
Saisonfrucht 
 
 

Mascarpone-
crème  
mit Marronipüree  B 
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 Tomaten-

cremesuppe  
Kalbshacksteak  
Bratenjus  L 
Bulgurweizen  A 
Gemüsestäbli 
 

Käseplätzli paniert  A,B,C  
Käsesauce mit Kräutern  B 
Bulgurweizen  A 
Gemüsestäbli 

 

En Guete  Birnen-
Blechkuchen  A,C,H 
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 Gemüse-

bouillon mit 
Backerbsen  A  

Kalbsgeschnetzeltes  A,B,C,J,L  
Rahmsauce  B,L 
Pommes Risollees 
Vichy Karotten 

Steinpilzrisotto  B,L  
Menu Blattsalat 

En Guete  Apfelschnitz- 
kompott 


