
 

 
A: Gluten haltige Getreide, B: Milch und Lactose, C: Eier, D: Fische, E: Krebstiere, F: Soja, G: Erdnüsse, 

H: Nüsse, I: Sesam, J: Sellerie, K: Senf, L: Sulfite, M: Lupinen, N: Weichtiere, O: Alkohol, P: Schwein 
Fleischherkunft: Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Wurstwaren (CH), Lamm (NZL, AUS, IRL), 

Wild (EU, NZL, CAN), 
 Fisch aus Zucht – und Wildfangt: (EU, CAN, Asien) 

Brot- und Backwaren: CH, DE, FR  

 

 

 

 

 

 

Gnuss 94 

Unsere Menüs 
KW 43 

 

 Suppe Tagesteller Vegi Wochenhit Dessert 
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Cremesuppe 
mit Gemüse-
streifen B,J  

Pouletschenkel gebraten  
schwarze Pfeffer-
Rahmsauce  B,L 
Country Cuts 
Ofen-Tomate  B 

Sojaklösschen  A,C,F,I,J,K  
schwarze Pfeffer-
Rahmsauce  B,L 
Country Cuts 
Ofen-Tomate  B 

 

 

Kalbsbratwurst  B,P  
Bürli  A,B 

Berliner  A,B,C 
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Haferflocken-
suppe  A,F,J  

Kalbsbratwurst  B,P  
Zwiebelsauce  L 
Rösti 
Kürbisgemüse 

Tagliatelle  A,C  
Steinpilzrahmsauce  B,L 
gemischter Salat  J 

Kalbsbratwurst  B,P  
Bürli  A,B 

Zitronenwürfel  A,B,C 
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 Zucchini-

cremesuppe  

B  

Hirschgeschnetzeltes  
Cognacrahmsauce  B,L,O 
Spätzli  A,C 
Rotkraut  L,O 

Camembert-Bites  A,B  
Preiselbeeren 
Spätzli  A,C 
Rotkraut  L,O 

Kalbsbratwurst  B,P  
Bürli  A,B 

Linzertorte  A 
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Schwarz-
wurzelcreme-
suppe  B  

gebratenes Rotbarbe-Filet  D  
Dillsauce  B,D,O 
Pilawreis 
Fenchelgemüse 

Vegetarische Bratwurst  
A,C,F  
Bratensauce  L 
Pilawreis 
Fenchelgemüse 

Kalbsbratwurst  B,P  
Bürli  A,B 

frischer 
Fruchtsalat 
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 Champignon-

cremesuppe  

B,L,O  

Lasagne al forno  A,B,C,J,K,L  
Tomatensauce 
Menu Blattsalat 

Apfelfladen  A,B,C,H  
Zwiebel-Käsefladen  A,B,C 
Menu Blattsalat 

Kalbsbratwurst  B,P  
Bürli  A,B

 

Diplomat  A,B,C,O 
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 Kürbiscreme-

suppe  B  
Rindsvoressen  J,L  
Rotweinsauce  L,O 
Rosmarinkartoffeln 
Gemüsemischung 
 

Quorngeschnetzeltes  C,L  
Rotweinsauce  L,O 
Rosmarinkartoffeln 
Gemüsemischung 

 

En Guete  Apfelschnitz- 
kompott 
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Spinatcreme-
suppe  B,L,O  

Kalbsschulterbraten  K  
Bratensauce  L 
Gnocchi  A,B 
Ratatouille 

Sellerie-Piccata  A,B,C,J  
Peperonisauce  

mit Oregano  B,L,O 
Gnocchi  A,B 
Ratatouille 

 

 

En Guete  Tiramisù  A,B,C,O 


